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RISERVA 50 ANNI VERGINE

DOP MARSALA

lorpta
196

RISERVA CINQUANTANNI VERGINE / DOP MARSALA

Raffinata riserva invecchiata oltre cinquant’anni in piccole botti di rovere.
Una produzione limilala di bottiglie per un prezioso vino testimone di
oltre mezzo secolo di storia.

ALLEVAMENTO

Comune - Marsala

Ubicazione dei vigneti -

Uve - grillo

Esposizione -

Altimelria s.l.m -

Tipologia di terreno - argilloso e franco sabbioso
Anno d’impianto -

Densita di impianto ceppi/ettaro -

IForma di allevamento - alberello

Polatura - ad alberello marsalese
Resakg/pianta -

Epoca di vendemmia -
Conduzione della raccolta -

VINIFICAZIONE

Tale Riserva era presente in Cantina gia nel 1996,

anno di rilevamento del baglio e dello storico marchio
da parte della famiglia Vesco.

Il processo di vinificazione nonche alcune informazioni
relative Pallevamento delle uve da cui questo Marsala

¢ prodollo non pud oggi essere documentato

CARATTERISTICHE ENOCHIMICHE
Grado alcolico 19%

Zuecheri residui 8,7 g/l

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore - giallo ambrato

Odore - al naso risulta ampio con note eteree, floreali, fruttate,

speziate e tostate. Si riconoscono ginestra, zagara, il
balsamico della macchia mediterranea.

Ancora, chiodi di garofano e frutta candita, fichi ed
albicocche secche.

Sapore - vino di grande corpo, struttura e persistenza particolar =
menle spiccala. Gli anni di invecchiamento influiscono
sull’intensita delle note ossidative che emergono in
linale

Temperatura di servizio 14 °C
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